
 

                     

 

News Release 
２０１０年８月 

報道関係各位 

 

守口ロイヤルパインズホテル 

「開業２５周年 スペシャル３DAYS！」開催のお知らせ 

シェフパティシエ宇佐美の特製スイーツをたっぷり楽しむ３日間 

 

守口ロイヤルパインズホテル(大阪府守口市 支配人：重冨 眞人)では､開業２５周年記念企画の一環

として、２０１０年９月１８日（土）～２０日（祝）の３日間、ランチとスイーツを楽しむイベントを開催いたします。

前回大好評だった、食事とデザートをダブルでメインにしたイベントが、バージョンアップして２度目を迎え

ます。 

「スペシャル３DAYS」と称したこの期間には、人気のランチブッフェに加え、当ホテルのシェフパティシエ

宇佐美が腕をふるう３日間限定の特製スイーツをたっぷりお楽しみいただけます。ロールケーキにチーズ

ケーキ、ムースデザートなどの生ケーキのほか、フルーツをパイやタルトに仕立てたメニューや焼き菓子、

グラスデザートまでがお目見え。通常の約２倍のデザートメニューをご用意いたします。そして、見逃せな

いのが通常の約４０倍サイズもある特大フレジェ（苺と生クリームのケーキ）の登場です！ 

また、阪神名物いか焼きが当ホテルにやってきます！目の前で焼き、熱々を振る舞うパフォーマンスな

ど、目が離せないイベントが盛りだくさん。秋の休日に、忘れられないおいしいひとときを過ごしませんか。 

 

 

■名   称： 開業２５周年 スペシャル３DAYS 

～シェフパティシエ宇佐美のスイーツな３日間＆阪神名物いか焼きがやってくる～ 

■開催期間： ２０１０年９月１８日（土）～９月２０日（祝） 

１１：３０A.M.～２：３０P.M. （内９０分） 

■料   金： 料 金 

１ 名 さ ま 
おとな 

シニア 
（６５歳以上） 

小学生以上 
幼児 

（４歳～小学生未満） 

通 常 ￥２，４００ ￥２，０００ ￥１，４００ ￥９００ 

先 行 予 約 ￥２，３００ ￥１，９００ ￥１，３００ ￥８００ 

※先行予約は３日前までにご予約ください。 

■ 内   容 ： 開業２５周年まるごとバイキング総集編 ランチブッフェ（９０分） 

※デザートメニューの種類がいつもの２倍＋特大フレジェ（苺と生クリームのケーキ） 

※いか焼きとデラバンをサービスプレートとしてご用意 

※ソフトドリンク飲み放題付き 

■ 場   所 ： １階 ブッフェレストラン「ザ・パークビュー」 

■ご  予 約： 守口ロイヤルパインズホテル 

レストラン予約係 ＴＥＬ．（０６）６９９４－１１８５ （直通 ９：００A.M.～７：００P.M.) 

 

 

 



【スイーツの一例】 

チョコレートロール、ブルーベリータルト、エクレア、 

苺のムース、クラシックショコラ、クレームブリュレ、 

フルーツパイ、パレダマンド、チョコマドレーヌ、 

ティラミス、スフレチーズケーキ、グラスゼリー、 

フルーツサラダなど 

数１０種類 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【阪神百貨店のいか焼き 実演】 

阪神百貨店で、行列のできるあのいか焼き、 

同店を飛び出しての実演が、当ホテルで初めて 

実現します。当日は、阪神百貨店よりいか焼き 

スペシャリストがやってきます。 

皆さまの目の前で「いか焼き」と「デラバン」を焼 

き上げるパフォーマンスは必見！ 

３日間限定のサービスプレートとして、熱々の状 

態でご提供いたします。貴重な機会をお見逃しなく。 

※デラバン・・・いか焼きを卵と一緒に焼き上げたボリュームのあるタイプのいか焼きです。 

 

 

 

 

 

 

■本リリースに関するお問合せ■ 

守口ロイヤルパインズホテル セールス＆マーケティング部 木谷または柳井 

TEL．（０６）６９９４－１１１１(代表)  E-mail mrph-kikaku@royalpines.co.jp 

【ホテル DATA】 

名称：守口ロイヤルパインズホテル／開業日：１９８５年１０月２日／事業主：ロイヤルパインズ株式会社／ 

所在地：大阪府守口市河原町１０－５ 京阪電車守口市駅直結／ 

主要施設：客室１７５室、レストラン＆バー７店舗、宴会場１２室、チャペル、神殿、写真室、美粧室、駐車場／ 

グループホテル：和歌山マリーナシティロイヤルパインズホテル（和歌山県）、浦和ロイヤルパインズホテル（埼玉県） 

オフィシャルサイト：http://www.royalpines.co.jp/moriguchi 

シェフパティシエ 

宇佐美 智康 
Tomoyasu Usami 

 
１９７７年 大阪府生まれ 

ヒルトン大阪、スイスホテル南海大阪、ザ・リッツカールトン大

阪でパティシエとして勤務。 

その磨かれた感性で旬の食材を様々なスイーツで提供。 

 

シェフパティシエ宇佐美より 

「このイベントのためにお作りする限定スイーツです。得意なチョ

コレートと焼き菓子はもちろん、私自身も好きなフルーツを使っ

たメニューをたくさん考えています。いろいろな洋菓子を楽しん

でいただけるよう、バラエティーに富んだメニューを揃えました。 

また今回は美味しさを追求したのはもちろん、見た目の可愛らし

さにもこだわっています。ぜひお越しください。」 

通常の約 40 倍サイズ（35cm 角）のフレジェ 

通常 

サイズは 

5.5cm 角 

阪神百貨店での行列とデラバン 


