
 ありがとう   これからも 

 今年、浦和ロイヤルパインズホテルは、おかげさまで開業１０周年を迎えます。

これからも感謝の気持ちを大切に、おもてなしの心で皆さまをお迎えいたします。
 

2009 年 10 月 16 日 

浦和ロイヤルパインズホテル 

 

 【報道関係各位】 
 

 
 

 

 

 

 国内最大規模の洋菓子作品展 

「2009 ジャパン・ケーキショー東京」 

浦和ロイヤルパインズホテルのペストリースタッフが準優勝と第 3 位を獲得！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 準優勝： 青沼 佑弥 第 3 位： 尾川 義之 

 

10 月 13 日（火）～15（木）に東京都立産業貿易センターにて開催された｢2009 ジャパン・ケーキショー

東京｣において、実技コンテスト部門 トップ・オブ・パティシエ 飴細工部門で浦和ロイヤルパインズホ

テル（さいたま市浦和区仲町 2-5-1 総支配人：安田 恒）のペストリースタッフ尾川 義之（おがわ よし

ゆき/31 歳、東京都出身）が第 3 位を獲得、そしてピエス・アーティスティック部門において、同じく当ホ

テルのペストリースタッフ青沼 佑弥（あおぬま ゆうや/22 歳）が、準優勝にあたる「大会会長賞」を受

賞いたしました。 
 

10月13日（火）に行われた「ピエス・アーティスティック部門」では、飴細工を制作。青沼は入社わずか2

年目にして、全 236 点の出展の中から準優勝を獲得するという快挙を成し遂げました。 
 

また、14 日（水）に行われた、国際大会への登竜門として知られている「実技コンテスト部門 トップ・オ

ブ・パティシエ」では、第 1 次審査（書類選考）を通過した 5 名が審査員や観客の目の前で飴細工のピ

エスモンテを 5 時間で制作するという最終実技審査と、アントルメを制作する味覚部門の審査に臨み、

尾川が見事第 3 位を獲得いたしました。 

 



【“ジャパン・ケーキショー”とは】 

毎年 10 月に社団法人東京都洋菓子協会が主催する、日本国内において開催される製菓業界の作品展の

こと。その中で毎年様々な実技コンテストが開催されており、日本国内で最大規模の洋菓子作品展として知

られています。 
 
 

【尾川 義之（おがわ よしのり）の経歴】 

浦和ロイヤルパインズホテル ペストリースタッフ 

1977 年生まれ・東京都出身。調理師学校卒業後、京都のホテル「ロテル・ド・比叡」や東京都豊島区の「ア

ルプス洋菓子店」での勤務を経て、2008 年 4 月に浦和ロイヤルパインズホテル入社。 

 

【青沼 佑弥（あおぬま ゆうや）の経歴】 

浦和ロイヤルパインズホテル ペストリースタッフ 

1987 年生まれ・埼玉県久喜市出身。東京製菓学校卒業後、2008 年 4 月に浦和ロイヤルパインズホテル

入社。 

 

 

【実技コンテスト部門 トップ・オブ・パティシエ 飴細工部門】 

第 3 位 

尾川 義之の作品 

【ピエス・アーティスティック部門】 

準優勝 

青沼 佑弥の作品 

TEL：（048）827-1181（直通） / FAX(048）827-1115 

このリリースに関するお問合せは： 

浦和ロイヤルパインズホテル 

マーケティング部 PR 担当  磯西 恭子 

Ｅ-Ｍａｉｌ   k-isonishi@royalpines.co.jp 

HP      http://www.royalpines.co.jp/urawa 

http://www.royalpines.co.jp/urawa

