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12-1 PINES  LI FE

お問合せ・ご予約  tel 048-827-1160（直通）

テラスダイニング ミケーラ
TERRACE  D IN ING  M ICHELA　1  F

← クリスマス＆ウィンターランチ ディナービュッフェ
■2022年12月1日（木）～2023年1月9日（月・祝）
ランチ除外日（1月1日（元日）～3日（火））
ディナー除外日（12月21日（水）～25日（日）、1月1日（元日）～3日（火））

　定休日 火曜日

クリスマスディナービュッフェ
■12月21日（水）～25日（日）　5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）
■予約受付 5:00P.M.・5:30P.M.・6:00P.M.（120分制）

大人¥3,520 小学生　 ¥1,870 幼児（3歳～6歳）　¥1,320

大人¥5,500 小学生　 ¥2,750 幼児（3歳～6歳）　¥1,320

大人¥7,700 小学生　 ¥3,850 幼児（3歳～6歳）　¥1,320

↑  クリスマスランチコース
■12月1日（木）～25日（日） 11:30A.M.～2:30P.M.（L.O.1:30P.M.）

¥8,800
MENU
アミューズ／タスマニアサーモンのマリネ　クリスタル仕立て／５種キノコの軽いポタージュ
ミルクフォームを浮かべて／金目鯛のヴァプール　貝のジュ・ヴェール／季節のグラニテ／黒毛
和牛ローストビーフと季節野菜　赤ワイン塩とグレービーソース／クリスマスデザート

Merry Christmas in ROYAL PINES HOTEL
～ 大 切 な ひ と と 、 聖 夜 の 美 食 を 愉 し む ～

MENU
ノエルの輝き３種のアミューズ（エッグ・キャビア、生雲丹のタルティーヌ、ズワイ蟹のクリス
タル仕立て）／帆立貝のポワレとエキューム／リ・ド・ヴォーの軽い燻製　サラダコンポゼ／
蝦夷黒鮑と網笠茸の香り豊かな黄金色のコンソメスープ/天然平目とオマール海老のムース
リーヌ包み／季節のグラニテ／厳選黒毛和牛フィレのグリエ　芳醇な黒トリュフのペリ
グーソース／アヴァンデセール／クリスマス特別な日のデザート

← クリスマスディナーコース“Noel”
乾杯酒グラスシャンパンorノンアルコールスパークリング付き

■ 12月23日（金）～25日（日）5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.7:00P.M.）
　　ご予約時間3部制 5:00P.M.・6:00P.M.・7:00P.M.
※12月23日（金）～25日（日）はクリスマスディナーコースのみのご提供となります。

¥18,700

お問合せ・ご予約  
tel 048-827-1165（直通）

レストラン R P R
R P R  R E S T A U R A N T  

1 9  F

■ディナー　平日 5:00P.M.～8:00P.M.（L.O.7:30P.M.）
　　　　　　土・日・祝 5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）
■予約受付 5:00P.M.・5:30P.M.・6:00P.M.（120分制）

■ランチ　11:30A.M.～2:30P.M.（L.O.2:00P.M.）
■予約受付 11:30A.M.・12:00Noon・12:30P.M.（90分制）
※平日のみ延長もございます。

■■

※写真は一部イメージです

2023新春ディナーコース
レストラン R P R
R P R  R E S T A U R A N T 1 9  F

2023新春ディナーコース
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火）5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）

¥13,750
MENU
アミューズ～新春の始まり～／オマール海老と本鮪のジャルダン風 キャビアを添えて／
帆立貝の軽い炙り エキューム／香り豊かな黄金色のコンソメスープ／
甘鯛の鱗焼き カラスミの香り／季節のグラニテ／黒毛和牛フィレのグリエと旬野菜　

黒トリュフのペリグーソース／新春特別な日のデザート／小菓子

●2023新春ランチコース
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火）11:30A.M.～2:30P.M.

¥8,800
MENU
アミューズ／近海マグロの軽い炙り　百合根のムースと紫蘇ベーゼ　マイクロリーフ添え／
香り豊かな黄金色のコンソメスープ／祝い鯛のヴァプール　アロマート野菜　シャンパンソース／
季節のグラニテ／厳選黒毛和牛のローストビーフ　冬野菜添え　グレービーソース／
新春デザート
※お子さま用のハーフコース、ワンプレートのご用意もございます。
※特別お祝いメニュー（¥16，500または¥18，700）のご用意もございます。
メニュー内容はホームページをご参照ください。 

レストラン RPR 19F
お問合せ・ご予約  tel 048-827-1165（直通）

初夢懐石
SHIKISAI JAPANESE RESTAURANT   5 F

日 本 料 理

●寿御膳
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火）11:30A.M.～2:30P.M.

¥5,500
MENU
【一の重】伊達巻き　紅白蒲鉾　黒豆　数の子　寿なます　鰈照焼き　海老芝煮　オーロラ袱紗　
【二の重】勘八　鮪　鯛　蛍烏賊沖漬　あしらい
【揚　物】子宝真丈　青味　　　【蒸　物】湯葉と蓬麩の玉地蒸し　蟹あん掛け
【鍋　物】祝雑煮　熨斗餅　鶏つくね　梅人参　小芋　椎茸　青味　柚子
【食　事】新筍御飯　香の物　　　【デザート】水菓子

初夢懐石
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火）5:00P.M～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）

¥12,500
MENU
【先　付】曙豆腐　福久良鮑　黒豆　姫くわい 数の子
【造　里】鯛　勘八　中とろ　才巻海老　新筍
【煮　物】祝雑煮椀　海老真丈　熨斗餅　梅人参　鏡大根　亀甲小芋　椎茸　柚子
【焼　物】銀鱈の藻塩山椒焼き　菊かぶら　特選牛フィレ肉の網焼
【止　肴】ふかひれのスープ蒸し　ずわい蟹
【食　事】鯛赤飯　赤出汁　香の物　　　【デザート】水菓子

日本料理 四季彩 5F
お問合せ・ご予約  tel 048-827-1162（直通）

Happy New Year in ROYAL PINES HOTEL

～贅を満喫。新年の祝宴～

中国料理 彩湖 18F　
お問合せ・ご予約  tel 048-827-1164

新春おすすめコース
2023年1月1日（元日）～3日（火）
11:30A.M.～2:30P.M.（L.O.2:00P.M.）・5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）

¥11,000
MENU
お祝い前菜銘々盛り合わせ／ふかひれの姿煮込み／帆立貝と上海蟹の濃厚旨味炒め／北京ダック／
国産牛ヒレ肉のステーキ／鮑の炊き込みご飯　自家製干し肉の香り／桃饅頭／
オリジナルデザート盛り合わせ

●新春ランチコース
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火） 11:30A.M.～2:30P.M.（L.O.2:00P.M.）

¥7,000
MENU
前菜銘々盛り合わせ／蟹肉入りふかひれスープ／鯛の強火蒸し　醤油ソース／霧島ポークの黒酢豚／
新年を祝う寿麺／桃饅頭と冷たいデザート

SAIKO CHINESE RESTAURANT 18 F

中 国 料 理
新春おすすめコース

※イメージ

テラスダイニング ミケーラ
TERR AC E  D I N I N G  M I C H E L A 1  F

［ランチ］11:30A.M.～3:00P.M.　
予約受付11:30A.M.、12：00Noon、12：30P.M.、1:30P.M.（90分制）

大人 ¥5,500／
小学生 ¥2,750／幼児（3～6歳）¥1,320
［ディナー］5:00P.M.～9:00P.M.（L.O.8:00P.M.）
予約受付5:00P.M.、5:30P.M.、6:00P.M.、6:30P.M.（120分制）

大人 ¥7,700／
小学生 ¥3,850／幼児（3～6歳）¥1,320

新春ランチ＆ディナービュッフェ
■ 2023年1月1日（元日）～3日（火）
MENU
ランチ　お節料理/ローストビーフ/海鮮丼（ランチ限定） 
ディナー　お節料理/ローストビーフ/ズワイ蟹氷台盛り/握り寿司/トマホークステーキ 

テラスダイニング  ミケーラ 1F
お問合せ・ご予約  tel 048-827-1160（直通）

新春ディナービュッフェ

¥5,000
お一人さま1セット限り／
各日20セット限り

直径15cm

¥2,800
各日20台限り

ペストリーショップ  ラ・モーラ 1F 2023福袋 限定販売
■ 2023年1月1日（元日）・2日（月）整理券配布　各日9:00A.M.～

ペストリーショップ  ラ・モーラ 1F ガレット・デ・ロワ販売
■ 2023年1月1日（元日）～15日（日）各日11:00A.M.～8:00P.M.

人気のパン、焼き菓子
などおすすめの品をふ
んだんに詰め合わせた
限定福袋を販売いたし
ます。

「王様のお菓子」とい
う意味のフランス伝統
菓子。中にしのばせた
小さな陶製人形が、切
り分けたときに入って
いれば1年間幸運が続
くと言われています。

※写真は一部イメージです。 

New Year＆ Year End TOPICS

スカイバンケットルーム 21F 21階の眺望を愉しむ、おせち〈ご予約制〉

お一人さま ¥7,500 
（フリードリンク付）
※諸般の状況により、イベントの
中止あるいは酒類の提供を自粛
させていただく場合がございます。

◆お支払い方法
ご予約後1週間以内に下記銀行口座への
振込でお支払いください。
※入金確認後ご契約確定となります。
 [金融機関名] 武蔵野銀行   
[支店名] 浦和支店  [口座種別] 普通
 [口座番号] 161942  
 [口座名義] カ）ウラワロイヤルパインズ
※お振込み手数料は、お客さまご負担となります。

■ご予約期間：12月26日（月）まで    宴会予約係  048-827ｰ1180　
受付時間9:00A.M.～6:00P.M.
■ 2023年1月1日（元日）   
1部 7:45A.M.～9:45A.M. 　
2部 10:00A.M.～12:00Noon

※ 5:00P.M.～ 7:30P.M.は通常メニューもお召し上がりいただけます。
※ 7:30P.M.～ 9:30P.M.は年越しそばのみのご提供となります。

年越しそば

¥2,200

大人 ¥9,000
小学生 ¥3,500
幼児 ¥1,500

宗太鰹、うるめいわし、
あごで取った出しでい
ただく信州そばと海老
天ぷら、いなり寿司の
セットです。

日本料理 四季彩 5F

2022年の締めくくりは「四季彩」の年越しそばで
■ 12月31日（土）5:00P.M.～10：00P.M（L.O.9:30P.M）

4階宴会場「ロイヤルクラウン」

ニューイヤーファミリーランチビュッフェ〈ご予約制〉
■ 2023年1月2日（月）11:30A.M～2:00P.M.（最終受付1:00P.M.）
特製ローストビーフも握り寿司も食べ放題！

※3歳未満無料　
※フリードリンク付き
（ビール、ワイン、日本酒、焼酎、ウイスキー、ソフトドリンク）
※諸般の状況により、イベントの中止あるいは酒類の提供を自粛させていただく場合がございます。
※ご予約後1週間以内に、下記の銀行口座にご予約者名にてお振り込みください。
[金融機関名] 三井住友銀行   [支店名] 浦和支店  [口座種別] 普通
[口座番号] 1380783   [口座名義] カ）ウラワロイヤルパインズ
[お問合せ・ご予約] 宴会予約係 tel.048-827ｰ1180（直通）　受付時間9:00A.M.～3:00P.M.

※イメージ

※写真は一部イメージです。 

FRAISIERフレジェ
約12cm ¥4,000  約15cm ¥4,800  約18cm ¥6,000
●アレルギー原材料：小麦・卵・乳・アーモンド

SANTABERRY  サンタベリー
約13×13cm ¥4,500 限定80台
●アレルギー原材料：小麦・乳成分・卵・ヘーゼルナッツ

ロイヤルパインズホテル浦和のクリスマスケーキ〈ご予約制〉
■ご予約期間：予約受付中～12月25日（日）のご利用日の5日前まで　 ※限定数に達し次第終了　
■ご予約方法：電話048-827-1161または1F ペストリーショップ 「ラ・モーラ」またはオンラインショップ［www.royalpines-shop.jp］にて承ります。
■お渡し期間：12月17日（土）～25日（日） 10:00A.M.～8：00P.M. ■お渡し場所：1F ペストリーショップ 「ラ・モーラ」

和食料理長監修 ロイヤルパインズホテル浦和のおせち〈ご予約制〉
■ご予約期間：12月16日（金）まで　■ご予約方法：電話048-827-1162または5F 日本料理「四季彩」にて別途専用用紙にご記入ください。またはオンラインショップ［www.royalpines-shop.jp］にて承ります。
■お届け日：12月31日（土）※  お届けは宅配となります。お届けの時間の指定はできません。

おせち和三段重 サイズ：19.7×19.7×5.8cm×3段
¥36,180 3～ 4名さま向け　限定70台

おせち和一段重 サイズ：19.7×19.7×5.8cm
¥14,040 1～ 2名さま向け　限定100台

おせち和洋二段重 サイズ：19.7×19.7×5.8cm×2段
¥26,460 2～ 3名さま向け　限定100台

AMAOU  あまおう
約15cm ¥6,500 12月24日（土）・25日（日）各日限定50台
●アレルギー原材料：小麦・乳成分・卵・アーモンド

URAWA REDS CHRISTMAS CAKES  
浦和レッズオリジナルクリスマスケーキ
約9×16cm ¥6,200 限定150台【完全予約制】
●アレルギー原材料：小麦・乳成分・卵・アーモンド
●［特典］オリジナルケーキ皿（約 16cm）付き

©URAWA REDS

スイートルームペア宿泊やペアディナーが当たる！

ロイヤルパインズホテル浦和 公式Instagram フォロー＆いいね！キャンペーン
■2022年11月13日（日）～2023年1月31日（火）

上記の期間中、ロイヤルパインズホテル浦和 公式 Instagramを新規フォ
ローされた方の中から抽選でスイートルームペア宿泊や豪華ディナーが当
たるキャンペーンを開催します。

【賞品の一例】
❶ スイートルーム
ペア宿泊ご招待：１組２名様
❷ テラスダイニング 
ミケーラ ディナーご招待：2組4名様

詳しくは公式ホームページをご覧ください　　※当選された方はDMにてお知らせいたします。

【参加方法】
豪華賞品がフォロー＆いいね！で当たる！Instagramのロイヤルパインズホテル
浦和のアカウント（@royalpineshotel_urawa）をフォローして、キャンペーンの
投稿に「いいね」をするだけで応募完了！当選した方には、InstagramのDMに
てご連絡いたします。応募期間は2022年11月13日（日）～2023年1月31日（火）
まで。 たくさんのご応募お待ちしております。
※Instagram内でロイヤルパインズホテル浦和を装った偽アカウントが確認されることがありま
す。こちらからのフォローや、ご当選のご連絡でお客さまのクレジットカードの登録を促すような
ことはございませんのでご注意ください。　※予約状況によりご希望の日が取れない場合がござい
ますので予めご了承ください。

クリスマスバージョン
それいけ！アンパンマン ショー

～まもれ！ぼくらのクリスマス～

©やなせたかし／フレーベル館・ＴＭＳ・ＮＴＶ

■2022年12月24日（土）　■4F宴会場「ロイヤルクラウン」

【料金 （1名さま）】
おとな 　1名さま¥13,000　/ こども（3～ 12 歳）1名さま¥5,500
※料金にはクリスマスビュッフェ料理、ソフトドリンク、サービス料・税金が含まれております。 ※3歳未
満は無料です。 ※ベビーチェアは、数に限りがございます。 ※席はホテル一任とさせていただきます。相
席となる場合がございますのでご了承ください。 ※ショー中のビデオ・カメラ撮影および携帯電話の使
用は固くお断りいたします。 ※受付での検温にご協力ください。※おとなの方は食事中以外はマスクの
着用をお願いいたします。またお子さまは出来る限りマスクの着用をお願いいたします。

【ご予約方法】
電話または、ホームページにて承ります。
宴会予約係 tel 048-827-1180（直通） 【9:00A.M. ~ 6:00P.M.】
ご予約人数分の料金を、ご予約者名で下記の 銀行口座にお振り込みください。 
ご入金確認後、11月中旬よりチケットをお送りいたします。 *お申し込み後、1週間を過ぎて
ご入金が確認できない場合は、 自動的にご予約をキャンセルさせていただきます。 
【お振り込み先】 埼玉縣信用金庫 浦和支店 普通 2152218 カ)ウラワロイヤルパインズ

　　第1部
受付 11:00A.M.～
お食事 11:30A.M.～12:30P.M. 
ショー 12:30P.M.～1:30P.M. 
撮影会 1:30P.M.～

　　第2部
受付 4:00 P.M.～
お食事 4:30 P.M.～5:30P.M. 
ショー 5:30P.M.～6:30P.M. 
撮影会 6:30P.M.～
※時間は内容により変更となる場合
がございます。

〈ご予約制〉

※写真は一部イメージです

❶ ❷

PINES NEWS


